
Gâteau aux pommes
(6 personnes)

200 g de farine levante,

2 ÷ufs, 10 cl de crème

fraiche 6 cuillères à soupe

de lait, 100 g de sucre Mélanger dans une jatte.

3 pommes Les découper en petits dés et les incorporer à la pâte.

Cuire au four à 200 degrés pendant environ 30 mi�
nutes.

Astuce À mi-cuisson, glacer le gâteau avec un ÷uf battu, du
beurre et du sucre vanillé.


